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Suroviny

Porce: 4

- Kapusta- jemné nasekana 300 g

- Vyvar nebo voda 1.2 1

- Paprikova klobdsa nebo ¢abajka 200 g
- Brambory - jemné nastrouhané 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 0.5 Izicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kapustu dejte do cedniku a prolijte vrouci vodou z konvice, hned proplachnéte studenou. Zvlacni,
zustane ji pfimo jadeitova barva a zbavi se ¢ésti aromatu, ktery z ni necini tu zminénou orchidej.
Vyvar v hrnci uvedte do varu, pripadné osolte, vsypte nastrouhané brambory a povarte patnact az
dvacet minut. Na poslednich deset minut varu pridejte platky oloupané uzeniny a na poslednich pét
minut varu vsypte sparenou kapustu. Pred podavanim okorente Cerstvé mletym peprem.
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