Zapecena bramborova kase s vejci
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Suroviny

Porce: 4

- Oloupané brambory 600 g

- Vejce 4 ks

- Smetana 12% 100 ml

- Strouhany syr 100 g

- Maéslo 40 g

- Maslo na vymazani pekacku, strouhanka na vysypani 1 ks
. Sul - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Brambory uvarime v osolené vodé. Scedime je, prolisujeme, zalijeme smetanou, pridame maslo a
vymichéame kasi.

2. Kasi rozprostreme do vymasténého a vysypaného pekacku a udélame do ni 4 dulky. Do kazdé
jamky vklepnete vajicko, které osolite.

3. Pe¢eme v troubé pri 170°C. Asi po 15 minutach kasi posypeme syrem a na 10 minut jesté vratime
do trouby.

4. Zapecenou kasi nechame asi 10 minut zchladnout, aby se 1épe porcovala. Podavame se zeleninovy


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

salatem.



