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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Domékka uvarené brambory ve slupce 350 g
- Polohruba mouka 120 g

. Mlety ¢erny pept, sul - dle chuti 2 $petka

- Hladka mouka na val 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:
1. Vychladlé brambory oloupeme a najemno nastrouhame.
2. Brambory osolime a zasypeme je moukou. Vypracujeme vlacné tésto.

3. Tésto rozvalime na pomouceném valu na obdelnik silny asi 1 cm. Plat opeprime a svineme do
rolady. Vélecek rozdélime asi na 2 cm silna kolecka.

4. Sneky preneseme na plech vyloZeny peéicim papirem. Ve vyhtaté troubé pti 220°C je peéeme
dozlatova. Podavame jako prilohu k hustym polévkam.
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