Kure pecene na zeleniné a bramborach
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Suroviny

Porce: 4

- MenSi oc¢isténé kure 1 ks

- Brambory 600 g

- Mrkev 2 ks

- Maly celer 1.2 ks

- Malé papriky 2 ks

- Rapikaty celer 2 ks

- Cibule 1 ks

- Mala rajcata 4 ks

- Maslo na vymasteni pekacku 1 ks
- Kuli¢ky Cerného pepre 1 1zicka
- Vyvar na podlévani 0.5 1

. Sil - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1. Brambory oloupeme a nakrajime na mésicky. Zeleninu ocCistime.
2. Kure rozporcujeme a kousky nasolime.

3. Pekacek vymastime maslem a na dno rozprostreme mésicky cibule, kosticky mrkve a celeru,


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

nudlicky papriky. Na zeleninu rozlozime porce kurete. Pridame pepr. VSe podlijeme trochou vyvaru,
priklopime a v troubé vyhraté na 190°C nechéame dusit.

4. Asi po 30 minutach pekacek odklopime a pridame do néj Spalicky rapik.celeru s mesicky rajcat.
Kure dopeceme.



