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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Brambory 800 g

- Vejce 8 ks

- Anglicka slanina, nakrdjena na platky 120 g
- Velka cibule 1 ks

- Mléko 4 lzice

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Mlety Cerny peprt - dle chuti 1 Spetka
- Olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 40 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Brambory uvarime ve slupce témér domékka. Kdyz zchladnou, oloupeme je a nakrajime na platky.
Oloupanou cibuli nakrajime na kosticky, slaninu na nudlicky.

2. V mise rozslehame vejce s mlékem. Osolime je a opeprime.

3.V panvi rozehrejeme olej a osmahneme na ném 1/4 cibule a slaniny.Priddme 1/4 brambor a
orestujeme je.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

4. Do panve rovnomeérné rozlijeme 1/4 rozslehanych vajec. Kdyz ztuhnou, omeletu prenddme na talir
a posypeme ji pazitkou. Stejnym zpusobem upeceme dalsi 3 omelety.



