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Suroviny

Porce: 4

- Oloupané brambory 600 g

- Maggi Gurmansky zeleninovy bujon 1 kelimek
- Olej 50 ml

- Vétsi cibule 1 ks

- Cesnek 3 strouzek

- Chilli papricka 4 ks

- Curry koreni 2 1zicka

- Drceny rimsky kmin 1 Spetka
. Sul, pepr - dle chuti 1 $petka
. Cerstvy $penat 100 g

- Bily jogurt 200 g

. Cerstvy koriand 1 $petka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Indie

Pocet porci: 4

Postup:

Na oleji orestujeme cibuli, priddme c¢esnek, Spenat, chilli papric¢ky, curry koreni, kmin,dochutime 1
kaliSkem Maggi a mirné podlijeme vodou. Brambory nakrdjime na velmi tenké platky a promichdme
s orestovanou smési. Smés dame do pekacku, priklopime alobalem a peceme v troubé pri 160°C asi
20 minut. KOriandr jemné nasekdame s promichdme s bilym jogurtem, ochutime Spetkou kminu a
curry koreni. Pri podavani brambory prelijeme ochucenym bilym jogurtem.
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