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Suroviny

Porce: 4

- Maggi Gurmansky zeleninovy bujon 1 kelimek
- Olej 50 ml

- Cibule 50 g

. Zampiony 300 g

- Oloupana rajcata bez jadfinct 300 g
. Sul, pepr - dle chuti 2 Spetka

- Bazalka, tymian - dle chuti 1 Spetka
- Cuketa 200 g

- Vretena Maggi 400 g

- Vejce 2 ks

- Tvrdy syr na strouhani 200 g

- Mléko 200 ml

- Strouhanka na vysypani 1 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na panvicce rozehrejeme olej a najemno nakrajenou cibulku, priddme nakrajené o¢isténé zampiony
a spolecné kratce orestujeme. Do panve priddme nahrubo nakrajenou cuketu a rajcata, 1 kaliSek
Maggi a spolecné kratce podusime. Vretena Maggi uvarime v osolené vodé, slijeme a nechame
okapat. Pekacek vytreme tukem a vysypeme strouhankou, na dno ddme polovinu uvarenych téstovin.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Na téstoviny dame zeleninovou smés, posypeme nasekanymi bylinkami. Prikryjeme zbytkem téstovin
a zalijeme smési mléka, vajec a syru. Pekac vlozime do vyhraté trouby a peceme asi 40 minut pri
180°C. Muzeme ozdobit klicky Cervené repy.



