Krupaveé kure potrene medem plneneé rychlou
nadivkou
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Suroviny

Porce: 4

- Celé kure 1 ks

- Housky nebo rohliky 4 ks

- Vejce 1 ks

- Mléko 4 1Zice

- Petrzelka 1 hrst

- Med 1 lZice

- Maggi Gurmansky kureci bujon 1 kelimek

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Omyté a osusené kure potreme 1 kaliSkem Maggi ze vSech stran i vnitrku. Dovnitr’ vlozime rychlou
nadivku kterou ziskdme natrhdnim rohlika nebo housky na hrubé kusy, které zalijeme mlékem,
pridame nasekanou petrzel a vejce. Kure peCeme v rozehraté troubé na 190°C po dobu asi 45 minut.
Kratce pred dopecenim kure potreme medem, Poddvame s bramborovou kasi prelitou cerstvym
maslem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

