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Suroviny

Porce: 4

- Kureci rizky 4 ks

. Zampiony 120 g

- Slunecnicovy olej 1 Izice

- Smetana na vareni 2 dl

- Kari koreni 1 ks

- Cibule 1 ks

- Maggi Gurmansky kureci bujon 1 kelimek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci rizky omyjeme a osusime. Opékame je dozlatova na rozehraté panvi s olejem, pridame
nasekanou cibuli. Priddme zampiony krajené na ctvrtky a kari koreni podle chuti. Podlijeme malym
mnozstvim vody a vSe kratce orestujeme. Ochutime Maggi. Poté zalijeme smetanou, kterou vyvarime
do konzistence omacky. Servirujeme napr: se zelenymi fazolkami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

