Veprove maso v houbové omacce
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Suroviny

Porce: 4

- Veprové maso 1 kg

- Susené houby 15 g

- Voda 300 ml

- Smetana 33% 200 ml

- Polohruba mouka 20 g

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Maggi Gurmansky hovézi bujon 1 kelimek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso nakrajime na nudlicky a osolime. Osmazime na oleji a podlijeme vodou. K masu pridame
susené houby. Dusime 30 - 35 minut. Mouku a Maggi rozmichdme ve smetané a prilijeme k masu.
Jesté 5 minut povarime. Podavame s houskovym knedlikem nebo téstovinami.
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