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Suroviny

Porce: 1

- hladkd mouka 2 hrnek
- cukr krupice 2 hrnek

- vanilkovy cukr 1 ks

- soda 1 1zicka

- méaslo 1 hrnek

- kola 1 hrnek

- kakao 3 1zice

- podmasli 0.5 hrnek

- vejce 2 ks

- poleva

- maslo 4 Izice

- kakao 3 1zice

- kola 6 1zice

- mouckovy cukr 1 hrnek
- nasekany vlassky orech 1 hrnek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Smichame si mouku se sodou, cukrem krupici a vanilkovym cukrem. Maslo rozehiejeme spolu s
kolou a kakaovym praskem az témér k varu a pak primichame k mouce. Priddme podmasli,


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

rozslehana vejce a promichdme na hladké a jemné tésto. Tésto nalijeme na pekac s pecéicim papirem,
peceme 30-40 minut na 190°C.

Poleva:

V malém hrnku rozehrejeme maéslo s kolou a kakaem, sunddme z ohné a vmichame cukr, pridame
orechy a touto polevou potreme jesté horky kolac!



