Koprova omacka III.
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Mléko 600 ml

- Kopr 1 svazek

. Sil - dle chuti 2 Spetka

- Cukr50g

- Maslo 50 g

- Maggi Gurmansky hovézi bujon 1 kelimek
- Sladka smetana 200 g

- Mouka na zahusténi 80 g
- Ocet 2 lzice

- Vejce 4 ks

- Brambory 1 kg

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cukr rozmichame s octem a nechame krétce projit varem. Z masla a mouky udéldme svétlou jisku,
zalijeme mlékem a za stalého michani privedeme do varu. Omacku nechame asi 10 minut velmi
pomalu povarit, vmichdme Maggi, dochutime soli a svarenym octem. Nakonec priddme nasekany
kopr. Omacku kratce zavarime a ihned podédvame s varenym nebo zastrenym vejcem a brambory.
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