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Suroviny

Porce: 8

. Svestky, blumy nebo ryngle 500 g

- Jablka nebo hrusky 2 ks

- Mango 1 ks

- Hruba mouka nebo drcené esicka - na drobenku 200 g
- Maslo - na drobenku 100 g

- Cukr - na drobenku 3 1zice

- Vlasské nebo liskové orechy - nasekané 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Predehtejte troubu na 180 stupiifl. Svestky vypeckuijte, jablka nebo hrugky oloupejte a nakrajejte na
kostky. Mango okrajejte a duzinu nakrajejte na kousky. VSe smichejte v zapékaci misce. SuSenky
rozdrobte (nebo nasekejte v mixéru), pridejte maslo, cukr, orechy a prsty rychle zpracujte na
drobenku. Drobenkou zasypte ovoce v misce a pecte pul hodiny dokrupava. Podavejte v miskach,
skvélé napriklad s vanilkovou zmrzlinou, zakysanou smetanou nebo Slehackou.
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