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Suroviny

Porce: 4

- Zeleninovy vyvar 1 1

- Bilé vino - Ryzlink Rynsky 350 ml

- Libova slanina nakrédjend na kosticky 200 g
- Pérek nakrajeny na koleCka 3 ks

- Slunecnicovy olej 3 Izice

- Méslo 2 Izice

- Nakrajena Salotka 2 ks

- Ryze Arborio 300 g

- Parmazdan strouhany 100 g

. Sul 2 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na 1zici oleje orestujte do krupava slaninu. V hrnci rozehrejte 2 1zice oleje a 2 1zice masla, pridejte
Salotku a porek, zvolna restujte 10 minut.

Pridejte proplachnutou ryzi, zalijte vinem, michejte. Priblizné po 5 minutach pridejte vyvar a ryzi za
obcasného michani uvarte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Uvarenou ryzi podle chuti osolte. Odstavte z ohné, vmichejte parmazan a slaninu, prikryjte a nechte
jesté 5 minut dojit.



