Polevka s tyrolskymi knedlicky a zeleninou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Maggi Gurmansky hovézi bujon 1 kelimek
- Voda 1.51

- Mrkev 150 g

- Hrasek 150 g

- Rapikaty celer 150 g

- Petrzelka 1 hrst

- Tyrolské knedlicky

- Bilé pecivo 200 g

- Cibule 50 g

- Sekana zelena petrzelka 1 hrst

- Maslo 50 g

- Mléko 250 ml

- Vejce 1 ks

. Sil - dle chuti 2 Spetka

- Varené uzené maso nebo slanina 150 g
- Polohruba mouka 60 g

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Polévka: Knedlicky nasypeme do varici vody. Zeleninu nakrdjime na jemné nudlicky, ddme do varici


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

vody, priddme Maggi gurmansky hovézi bujon a spolecné povarime asi 5 minut. Pri podavani
posypeme petrzelkou nebo pazitkou.

Knedlicky: PeCivo nakrajené na malé kosticky osmahneme na masle s cibulkou a dame do misy.
Pridame jemné nakrajené uzené maso, petrzelku a mouku. Mléko promichame s vejcem a nalijeme
do misy. Opatrné promichame, smés nechdme asi 5 minut odpocinout. Ze smési vytvarujeme asi 1
cm velké knedlicky.



