Palacinky III.
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Suroviny

Porce: 4

- Mléko 500 ml

- Hladkd mouka 200 g

- Vejce 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Mékky tvaroh 250 g

- Vanilkovy cukr 1 baleni
- Mouckovy cukr 2 1zice
. Citronova kura 1 1zicka
- Marmeldda nebo dzem 1 ks
- Rozinky 1 hrst

- Tuk na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1. Do mléka pridame vejce, sul, rozslehdme a postupné zaslehdame i hladkou mouku.
2. Tésto nechdme 10 minut odpocinout, pak na tukem potrené panvi upeceme tenké palacinky.

3. Tvaroh utfeme s mouckovym cukrem a vanilkovym cukrem, citronovou kiirou z chemicky
neoSetreného citronu, vmichdme oprané a osusené rozinky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

4. PalaCinky potirdame ochucenym tvarohem a dzemem, srolujeme, vlozime do pekacku vytreného
maslem a nékolik minut zapeceme v predehraté troubé.

5. Nakonec posypeme jemnym mouckovym cukrem.



