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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Ryze 200 g

- Mléko 0.75 ml

- Maéslo 40 g

- Cukr70 g

. Ktra z citronu 1 1zicka

- Vejce 3 ks

- Citronova Stava 1 1zicka

- Maslo, strouhanka na vytreni pecici formy 1 ks
- Maly merunkovy nebo broskvovy kompot 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. V hrnci svarime na kasi ryzi s mlékem. Do horké ryze vmichdme maéslo, cukr a 1/2 1ziCky citronové
kury.

2. Nechame zchladnout, vmichéame zloutky a tuhy snih uslehany z bilku a $tavy z 1/2 citronu.
3. Dortovou formu vytreme méaslem, vysypeme prosatou strouhankou, naplnime polovinou ryzové

hmoty, pokryjeme odkapanym kompotem. zakryjeme zbylou hmotou a v predehraté troubé zvolna
upeceme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

4. Upeceny nakyp lehce pocukrujeme. Podavame teply nebo studeny, doplnit miizeme ovocnou
oméackou nebo rozredénym dzemem. Zdobime ovocem.



