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Suroviny

Porce: 4

- MenSi lilky 2 ks

- Mensi cukety 2 ks

- Zakysana smetana 1 kelimek

- Nasekana zelena petrzelka 2 Izice
- Cesnek 3 strouzek

- Kari koreni 1 1zicka

- Cukr 1 Spetka

- Olej 1 ks

. Sul - dle chuti 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Omyté lilky a cukety nakrajime na kostky, opeceme na rozpaleném oleji, osolime, podlijeme horkou
vodou a dusime na mirném plameni. Po chvilce pridédme kari, drceny Cesnek a cukr, promichdme a
dale dusime domékka. Nakonec vmichdame zakysanou smetanu a kratce prohrejeme. Kari upravime
na talire a posypeme petrzelkou. Podavame s ryzi.
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