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Suroviny

Porce: 4

- Malé cukety 500 g

- Velka rajcata 2 ks

- Bily vinny ocet 1.4 hrnek

- Olivovy olej 1.4 hrnek

- Cukr 1 Spetka

. Cesnek 1 strouZek

- Mata 1 lzice

. Mlety pepf, sul - dle chuti 1 $petka

Doba pripravy: 30 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cukety oloupeme, nakrajime na tenka koleCka a opeceme na oleji dozlatova. Nechdme je okapat a
vlozime do misy. Omytda rajcata nakrajime na koleCka a rozlozime na vrstvu cuket. Posypeme je
drcenym ¢esnekem a nadrobno nakrajenou matou a podle chuti osolime a opeprime. Nakonec
prelijeme oslazenym vroucim vinnym octem, misu prikryjeme a ulozime na den do chladnicky.
Béhem marinovani salat nékolikrat promichame. Marinované cukety jsou vynikajici napriklad ke
grilovanému masu nebo drubezi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

Poznamka:

Marinovani pres noc



