Kureci stehna pecena na citronech
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Suroviny

Porce: 8

- Kureci stehna 8 ks

- Cibule 2 ks

. Citrén 1 ks

. Cesnek 6 strouzek

- Tymian 10 snitka

- Olivovy olej 60 ml

- Suché bilé vino 125 ml
- Kureci vyvar 375 ml

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Troubu predehrejeme na 180 stupnu. Kureci stehna omyjeme a osusime. Kureci maso, cibuli, citrén,
¢esnek, tymian a olej smichame ve velké mise. Rozpalime velky silnosténnz hrnec, kterda muzeme dat
do trouby. Postupné pridavame kureci maso opeceme ho ze vSech stran, aby se zatahlo a lehce
zhnédlo. Pak pridame zbyvajici ingredience z misy a opeceme. Vlijeme vino, minutu prohrejeme,
prilijeme vyvar a privedeme k varu. Poté priklopime a peceme v troubé asi 35 minut, aby maso
zmeéklo.
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