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Suroviny

Porce: 4

- Mensi hlavka bilého zeli 1 ks

- Cibule 6 ks

- Rajcata 5 ks

- Velké zelené papriky 2 ks

. Celerova nebo petrzelova nat 1 svazek
- Zeleninovy bujon 1 kostka

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme, rajcata, papriky, celerovou nat a hlavkové zeli dobre omyjeme a nakrajime na malé
kousky. VSe vsypeme do velkého hrnce, osolime, opeprime a zalijeme 4 litry vody. Pridame
rozdrobenou bujonovou kostku a varime asi 15 minut. Pak ohen zmitnéte a dale varime, dokud neni
zelenina mékka.
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