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Suroviny

Porce: 4

- Vétsi kureci stehna 4 ks

- Koreni na peceni kure 1 baleni

- Olej 2 Izice

. Maslo 1 lzice

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Nadivka

- Strouhanka 200 g

- Vejce 20 g

- Maslo 50 g

- Mléko podle potreby 2 1zZice

- Nasekana zelena petrzelka 2 Izice
- Muskéatovy kvét, sl - dle chuti 1 $petka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci stehna vykostime, maso uvnitr stehen lehce naklepeme a naplnime je nadivkou. Konce
uzavreme jehlici, osolime, poprasime korenim na kute, vlozime do pekacku s olejem, mirné
podlijeme vodou, potreme maslem a za obc¢asného obraceni peceme dozlatova. Poddvame s varenymi
brambory posypanymi petrzelkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Néadivka: Zméklé maslo utreme se zloutky a promichdme se strouhankou zvlhéenou mlékem.
Vzniklou smés okorenime a osolime, pridame nasekanou petrzelku a z bilka uslehany snih a
promichame.



