Mramorova buchta

Kategorie: Moucniky

Autor: Suzannka

Suroviny

- Tmava ¢okolada 250 g

- Maslo 60 g

- Cukr krystal 120 g

- Vanilkovy extrakt 2 1zicka
- Vejce 2 ks

- Hladkd mouka 80 g

- PInotucny tvaroh 250 g

- Cukr krupice 50 g

. Najemno nastrouhana kiira z pomerance 2 lzice
- Pomerancova stava 3 Izice
- Kukuti¢ny Skrob 1 1zicka

- Vejce 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika
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Postup:

Metlou v mise utfeme tvaroh a cukr. Zaslehame kiiru i $tavu z pomerance, kukuri¢ny $krob a vajicko.
Ve vodni 1dzni rozpustime maslo a Cokoladu. Po vychladnuti vmichame cukr a vanilkovy extrakt.
Pridame rozslehana vejce s dvémi 1zicemi studené vody. Pak vsypeme mouku a promichame. Tésto
dame do formy vylozené pecicim papirem. Nahoru po 1Zicich nepravidelné 1zici naneseme ochuceny
tvaroh a priborovym norem opatrné promichame, abychom vyvtorili mramorovy efekt. PeCeme v
predehraté troubé asi na 180 stupnu, pul hodiny, aby tésto uprostred ztuhlo a na okrajich vybéhlo.



