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Suroviny
Porce: 4

Losos.filety- bez kůže 700 g●

Dýně - krájená na plátky 0.5 ks●

Rajčata - plátky 3 ks●

Mozzarela - plátky 200 g●

Pepř citrónový drcený 1 lžička●

Sůl 2 lžička●

Máslo na vymazání 2 lžíce●

Doba přípravy: 25 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Zapékání

Zařazení: Oběd

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Lososové filety nakrájejte na tenké proužky. Položte je v několika vrstvách do vymazané formy a
poklaďte sýrem. Každou vrstvu posypte citrónovým pepřem a solí.

Lososa pečte ve střední části trouby na 160°C, dokud nebude propečený. Podávejte s bramborami či
chlebem.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

