Veprove rizky dusene na kari
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Suroviny

Porce: 4

- Veprova kyta 400 g

- Olivovy olej 2 1zice

. Sul 1 Spetka

- Kureci vyvar 0.5 1

- Hladka mouka 2 1zi¢ka
- Sdjova omacka 1 1zicka
- Kurkuma 1 ks

- Kari koreni 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Veprovou kytu nakrajime na platky po obou stranach naklepeme, mirné osolime a na olivovém oleji
kratce opeceme, aby se maso zatahlo. Pridame kurkumu, kari, s6jovou omacku, podlijeme vyvarem a
dusime pod poklickou cca 30 minut domékka. Pak maso lehce zaprasime hladkou moukou, kratce ji
osmazime, podlijeme vodou a vzniklou omacku svarime a pripadné jesté dosolime. Podavame s ryzi.



