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Suroviny

Porce: 6

- Na napln

- Merunky (i mrazené ) 500 g
- Krupicovy cukr 100 g

- Vanilkovy pudink 1 baleni

- Na tésto

- Hladkd mouka 400 g

. Sul - dle chuti 1 Spetka

- Mouckovy cukr 250 g

- Maslo 200 g

- Vanilkovy cukr 1 baleni

- Vejce 2 ks

- Na dohotoveni

- Merunkova marmelada 100 g
- Mandlové lupinky 50 g

Doba pripravy: 100 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Merunky nakrajime na Ctvrtky, povarime s cukrem a 100 ml vody asi 3 minuty. Priddme pudink
rozmichany také ve 100 ml vody a povarime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

2. Mouku smichame se Spetkou soli, mouckovym a vanilkovym cukrem, maslem a vejci. VSe
zpracujeme na pevné nelepivé tésto, které nechame pul hodiny odlezet. Dvé tretiny rozvalime na plat
a dame do formy tak, aby se vytvoril 2 cm vysoky okraj. Na tésto rozetreme merunkovou napln.
Zbylé tésto rozvalime na kulaty plat o pruméru formy a ddme na napln.

3. PeCeme v predehraté troubé pri 180°C asi 45 minut. Po upeceni nechame vychladnout ve formé,
pak vyklopime a cely kola¢ potreme rozehratou marmelddou. Strany obalime oprazenymi platky
mandlemi.



