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Suroviny

Porce: 4

- Anglicka slanina 6 platek
- Kureci prsa 4 ks

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Rajcata 3 ks

- Cervena cibule 0.5 ks
- Celerovy rapik 2 ks

- Majonéza 60 g

- Bily jogurt 60 g

- Bily vinny ocet 1 1zice
- Salatové listy 4 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu si predehrejeme na 200 stupiti. Plech vylozime pecicim papirem, vyskladame na néj platky
slaniny tak, aby se neprekryvaly. Peceme asi 10 minut. Kureci prsa mirné naklepeme, ze vSech stran
osolime a opeprime a pridame na plech ke slaniné. Peceme asi 20 minut domékka. Mezitim si ve
velké mise smichame rajcata, cibuli, celer, majonézu, jogurt a ocet. Poté priddme natrhané kureci
maso a slaninu. Podle chuti osolime a podavame s Cerstvymi listy salatu.
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