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Suroviny

Porce: 4

- Houby - liSky nebo se daji pouzit i zampiony 200 g
- Slanina 8 platek

. Spenéatové listy - Gerstvé 2 baleni

- Cibule ¢ervena 2 ks

- Olivovy olej 5 1zice

- Limetkova stava 3 Izice

. Sul 1 Spetka

- Opeceny chléb nebo bageta 1 ks

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Predehrejeme troubu na 190°C. Houby a cibuli nakrajime na ¢tvrtky a ddme na plech vylozeny
pecicim papirem, zakapneme olivovym olejem a peCeme 10 minut. Mezitim na panvi pomalu opecte
slaninu, nakrajenou na vétsi ¢tverce. Zalivku si pripravime z oleje a limetkové stavy, poradné
promichame a pridame trochu soli. Dame Spenat do velké misy, zalijeme zalivkou, pridame houby,
cibuli, opecenou slaninu. VSe promichame a podavame s opecenym chlebem nebo ¢erstvou bagetou.
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