Kachni prsicka se zeleninou
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Suroviny

Porce: 4

- Prsicka z divoké kachny 500 g

- Hliva ustri¢néa 150 g

. Cervené paprika nakrajena na kosticky 1 ks
. 7luté paprika nakréajena na kosti¢ky 1 ks
- Jarni cibulka - nasekana 3 ks

- Prepusténé maslo 1 lzice

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Vlasské orechy - nasekané 120 g

- Rozmaryn 1 Spetka

- Brandy 3 1zice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Prsicka z divoké kachny omyjeme, osusime, nakrajime na nudlicky a ddme stranou. Houby ocCistime,
nadrobno nakrdjime a smichdme s nakrajenou paprikou a nasekanym cibulkami.

Maso opikame na horkém prepusténém masle asi 3-4 minuty, lehce osolime a opeprime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Pridame zeleninovou smés a dusime asi 4 minuty. Pak pridame nasekané orechy a vSe ochutime
rozmarynem a brandy. Podavame ozdobené cerstvym rozmarynem.



