Vlockova poleévka s vejci
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Ovesné vlocky 5 1zice
- Maslo 50 g

- Vejce 2 ks

- Mrkev 1 ks

. Petrzel, celer 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V hrnci rozehrejeme maslo a osmazime na ném vlo¢ky dohnéda. Odstavime z plotynky, pridame cela
vejce a rozmichdme. Az se srazi, zalijeme studenou vodou (asi 1 litr), priddme nahrubo postrouhanou
zeleninu, na kosticky pokrajenou cuketu, bujon, osolime, opepiime a varime asi 15 minut. Do hotové
polévky vmichame zelenou petrzelku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

