Zabijackova
Kategorie: Polévky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Jelita 3 ks

- Tlac¢enka 200 g

. Cesnek 6 strouzek

- Brambory uvarené ve slupce 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do hrnce dame oloupana jelita a tlacenku, zalijeme vodou a dame varit. Az se oboji rozpadne,
prihodime bujon, doplnime horkou vodu podle potreby a okorenime majorankou a peprem. Jesté
chvilku povarime, nakonec dochutime soli a rozmackanym ¢esnekem.

Na talir ddme bramboru uvarenou ve slupce (kazdy sam si vidliCkou rozmackd) a zalijeme horkou
polévkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

