Zeleninova polévka s ovesnymi vlockami
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Suroviny

Porce: 4

- Ovesné vlocky 3 hrst
- Mrkev 1 ks

- Petrzel 1 ks

- Celer 1 ks

- Brambory 2 ks

- Cibule 1 ks

- Olej 3 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na rozpaleném oleji osmahneme vlocky. Zalijeme asi litrem vody, pridame na kosticky nakrajenou
korenovou zeleninu a brambory, nové koreni, na Ctvrtky nakrdjenou cibuli, bujén, osolime a varime
asi 20 minut. Dochutime peprem a do hotové polévky vmichame nadrobno posekanou zelenou nat.
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