Zeleninova s jahlami
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Suroviny

Porce: 4

- Olej 2 lzice

- Maslo 1 lzice

- Cibule 1 ks

. Petrzel 1 ks

- Mrkev 2 ks

- Brambory 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V hrnci rozpalime olej a méslo. Nasypeme pokrajenou cibuli a nadrobno nakrajenou korenovou
zeleninu. Za stalého michani smazime, az mrkev pusti barvu. Zalijeme studenou vodou (asi 1,5 1),
osolime, priddme bujon, na kosticky nakrajené oloupané brambory, pept, majoranku, jahly a varime
do zméknuti (asi 15 minut). Po odstaveni z plotny vmichdme rozmackany ¢esnek a posekanou
zelenou petrzelku.
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