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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Mrkev 1 ks

. Petrzel 1 ks

- Brambora 1 ks
. Cibule 1 ks

- Vejce 2 ks

. Méslo 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Korenovou zeleninu nahrubo nastrouhdme, cibuli nadrobno pokrajime. Nasypeme do hrnce na
rozehraty tuk a za stalého michani trochu osmazime. Zasypeme krupici, chvili spole¢né smazime a
odstavime. Pridame vejce, dukladné promichdme, vratime na plotynku a chvili michame. Pak
zalijeme vodou (asi 1 litr), osolime, opeprime, priddme bujon a na kosticky pokrajenou bramboru.
Varime asi deset minut. Podle chuti dosolime. Na talifi posypeme zelenou petrzelkou.
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