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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 2 ks

- Mrkev 1 ks

. Petrzel 1 ks

. Cibule 0.5 ks

. Hrasek 1 hrst

- Krupky 1 hrst

- Bujoén 1 ks

. Petrzelova nat 1 hrst
- JiSka svétla 2 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do hrnce se studenou vodou dame hrasek, celou pulku cibule, bujon a na kousky pokrajenou
zeleninu. Osolime, opeprime, a privedeme k varu. Do varici polévky pridame proplachnuté krupky a
vSechno spolecné varime do zméknuti (cca 20 minut). Az jsou krupky mékké, pridame jisku a jesté
chvilku povarime. Na taliri doplnime zelenou petrzelkou.
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