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Suroviny

Porce: 4

- Mrkev 1 ks

. Petrzel 1 ks

- Cibule 1 ks

- Brambory 3 ks

- Rajcata 4 ks

- Olej 1 1zice

. Maéslo 1 1zice

. Hladka mouka 2 1zice
. Pept, sul 1 ks

- SuSend bazalka 1 ks
- Slepié¢i bujén 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mrkev a petrzel nahrubo nastrouhame, cibuli posekdame. V hrnci zahrejeme olej s méaslem a zeleninu
za stalého michani chvilku posmazime. Pak prisypeme mouku a usmazime zeleninovou jiSku.
Zalijeme studenou vodou, osolime, opeprime, priddme na kosticky pokrajené brambory, oloupana na
kousky pokrajena rajc¢ata, nové koreni a bujon. Varime do zméknuti brambor. Pred koncem vareni
dochutime Spetkou bazalky, pripadné soli a peprem. Na taliri sypeme zelenou petrzelkou.
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