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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 2 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Mrkev 1 ks

- Petrzel 1 ks

- Brambory 2 ks

- Ovesné vlocky 2 hrst
. Slepic¢i bujén 1 ks

. Pept, stl 1 ks

- Olej 1 ks

. Zelena petrzel 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli a ¢esnek pokrajime nadrobno, mrkev a petrzel na koleCka, brambory na kosticky. Dno hrnce
potahneme olejem, zahr'ejeme a osmahneme cibuli a ¢esnek. Zalijeme studenou vodou (asi 1,5 ),
pridame zeleninu, brambory, bujon, vloCky, osolime, opeprime a varime do zméknuti vSeho (asi 15
minut). Podle potreby dochutime soli a peprem, a do hotové polévky vmichdme posekanou zelenou
petrzelku.
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