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Suroviny

Porce: 4

- Hlavkové zeli 1 ks

- Brambory 1 ks

- Cibule 1 ks

- Klobésa 1 ks

- Olej 1 ks

- Mletéa paprika 1 1zicka
. Pept, stl 1 ks

- Drceny kmin 1 ks

- Zasmazka 1 lzice

. Zelend petrzelka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na troSe oleje zpénime cibuli, priddme papriku, nakrouhané zeli a promichdame. Zalijeme vodou,
osolime, opeprime, okminujeme a pod poklickou varime asi 10 minut. Pak pridame na kosticky
nakrajenou bramboru a varime dal do zméknuti. Mezitim na oleji osmazime na kousky nakrajenou
uzeninu a priddme do polévky. Vmichame zdsmazku a jesté chvili povarime. Podle chuti dokorenime.
Na taliri posypeme posekanou petrzelkou.
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