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Suroviny

Porce: 4

- Kyselé zeli 400 g

- Cibule 1 ks

- Sladka smetana 250 ml

. Zakysena smetana 200 g
. Hladka mouka 3 1zice

- Brambory 4 ks

. Sul, kmin 1 ks

- Klobésa 1 ks

. Sadlo 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zeli prekrajime na mensi kousky, kdo chce muze ho proplachnout studenou vodou, aby nebylo tak
kyselé. Zalijeme vodou, osolime, okminujeme, pridame pokrajenou cibuli a varime domékka. Mezitim
ve smetané rozkvedldme mouku a pres sitko vlijeme k mékkému zeli. Rozmichdme a povarime.
Nakonec vmichame zakysanou smetanu, dukladné rozmichdme a jen chvilku nechame prejit varem.
Podle chuti dosolime. Oloupané a omyté brambory nakrajime na kosticky a v osolené vodé uvarime
domékka. Uzeninu rovnéz nakrdjime na kousky a na trosce oleje osmazime. Na talit ddme hromadku
brambor, 1Zici osmazené uzeniny a zalijeme polévkou.
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