Zizalova cibulacka
Kategorie: Polévky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Cibule 1 ks

- Hladka mouka 4 1zice

- Hovézi, slepici, zeleninovy bujon 1 ks
- Vejce 1 ks

. Sul1ks

- Sadlo 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na tuku osmahneme nahrubo nakrédjenou cibuli, pridame 1 1zici mouky a oprazime. Zalijeme asi 1
litrem studené vody, priddme bujon a povarime, az je cibule mékka. Podle potreby dosolime. V hrnku
rozmichame vejce s moukou na ridkeé tésticko. Nalijeme je do mikrotenového sacku, ustrihneme
ruzek a do varici polévky vytlacujeme "zizalky" a chvili povarime. Na talifi posypeme zelenou
petrzelkou.
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