Pstrosi vejce

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 4

- Mleté maso (veprové i hovézi) 1 kg
- Vejce 1 ks

- Majoranka 1 Spetka

- Drceny kmin 1 Spetka

- Mlety pepr 2 Spetka

. Mleta paprika sladka 1 Spetka
- Svazek nasekané pazitky 0.5 ks
- Strouhanka 100 g

. Sal 1 1zicka

- Voda 6 1zice

- Vejce natvrdo 8 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso dukladné propracujeme s vodou, vejcem, korenim a soli. Smés zahustime trochou strouhanky.
Vejce uvarené natvrdo oloupeme, obalime v masové smeési, poté jeSté obalime ve strouhance.
Polozime do pekacku a peCeme v troubé na 200 stupnu asi 35 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

