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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Banén 2 ks

- Smetana ke Slehani 2 ks

- Ztuzovac do Slehacky 2 ks
- Cukr krupice 3 1zice

- Vejce 3 ks

- Prasek do peciva 0.5 ks

- Polohruba mouka 3 1zice

- Margotka 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Vejce vySlehame s cukrem do pény, priddme mouku s praskem do peciva. Tésto rozetreme na plech s
pecicim papirem a peceme pri 180 stupnich asi 8-10 minut. Po vyndani z trouby polozime na dalsi
pecici papir a srolujeme. Nechdme vychladit. Smetanu vyslehdme se ztuzovacem a primichdme
nahrubo nastoruhanou margotku. Poradu rozmotame, odstranime pecici papiry, potfeme 2/3
Slehacky, poklademe banany a zabalime. Vrsek potreme zbytkem SlehaCky a posypeme zbytkem
margotky.
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