Kotlety pecené na kysanem zeli
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Suroviny

Porce: 4

- Veprové kotlety 4 ks

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

. Sladka mleta paprika 1 Spetka
- Olej 4 1zice

- Cibule 2 ks

- Klobésa 3 ks

. Cesnek 4 strouzek

- Kmin 1 Spetka

- Kysané zeli 1 baleni

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kotlety z obou stran omyjeme a osusime. Naklepeme, osolime, opeprime, pokapeme olejem a
nechame chvili ulezet. Cibuli nakrdjime najemno, osmahneme dozlatova, pridame na kolecka
nakrajenou klobasu a také kratce opeceme. Nakonec pridame kyselé zeli, prolisovany cesnek, kmin.
VSe promichame a naskladdme do pekacku.

Z kotlet slijeme olej a z obou stran maso orestujeme dozlatova. Ope¢ené maso naskladame na smés
kyselého zeli a klobas. trosku smési naskladame na kotletky. Peceme v troubé na 200 stupnu a
peceme domékka.
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