Strudl s tvarohem a merunkami

Kategorie: Moucniky

Autor: Suzannka

Suroviny

- Listové tésto 1 ks

- Tvaroh 250 g

. Zloutek 1 ks

- Vejce na potreni 1 ks
- Vanilkovy cukr 1 ks

- Merunky 400 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Listové tésto rozvalime. Doprostred pripraveného tésta dame po celé délce tvarohovou smés.
Tvarohovou smés vytvorime tak, ze tvaroh smichame se zloutkem, navilkovym cukrem a
rozmichdme. Nerunky omyjeme, vypeckujeme a nakrajime na osminky. Klademe rovnomérné na
tvaroh. Zavin zabalime, prelozime konce a potfeme rozslehanym vejcem. Pe¢eme na 200 stupnu asi
20 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=51c465db3a4c1/strudl-s-tvarohem-a-merunkami.jpg




