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Suroviny

- Hladka mouka 500 g
- Drozdi 1 ks

- Olej 200 ml

- Mléko 250 ml

- Cukr krystal 8 1zicka
. Sul 1 Spetka

- Maslo 50 g

- Vanilkovy cukr 1 ks
. Zloutky 2 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Do misy ddme mouku, cukr, kvasnice a zalijeme trochou vlazného mléka, aby vzesel kvasek. Potom
pridame 2 zloutky, stl, olej a uhnéteme. Na véle zpracujeme do valecku, nakrajime na kousky a
tvorime malé kolacky. Doprostied udélame dulek, naplnime néplni, posypeme drobenkou a dame
péct na 200 stupnu dozlatova.
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