Jemna rolada z mleteho masa
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Suroviny

- Mleté maso 1 kg

- Kondenzované mléko 1.5 dl
- Olej 2 Izice

- Koreni na mleté maso 1 Spetka
. Sul 1 Spetka

. Sunka 300 g

- Vejce 6 ks

- Olej 2 1zice

- Horcice 2 1zice

- Cervend paprika 1 ks

- Cibule 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Maso, mléko, olej, koreni, stl a smichame a prikryjeme potravinovou folii a nechame pres noc
odlezet v lednici. Z cibule a vajec udélame vajecinu, miuzeme nasypat petrzelku. Papriku nakréjime
na platky. Maso rozprostreme na folii jako plat, poklademe platky Sunky a doprostred dame vajecinu
a papriku. Rolady zavineme, prendame na plech, potreme horcici, prekryjeme alobalem a pe¢eme asi
90 minut na 200 stupna.
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