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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Mleté maso Veprové a hovézi 500 g
- Lilek 3 ks

- Olivovy olej 3 Izice

- Cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

- Parmazan 150 g

- Strouhanka 1 Spetka
- Oregano 1 Spetka

- Rajsky protlak 1 ks

- Cherry rajcata 5 ks

- Vejce 2 ks

- Maslo 2 lzice

- Bily jogurt 200 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Recko

Postup:

Lilek nakrdjime na tenké platky a osmahneme na oleji. Polovinu lilku vylozime misu na oleji
osmahneme cibuli, priddme Cesnek na platky, maso a koreni. Osolime, vmichame pokrajena rajcata a
nechame odparit vodu. Smés vylijeme na lilky, uhladime a poklademe druhou pulkou lilkti. Troubu
predehrejeme na 200 stupid. V mise smichame jogurt, vejce, syr a vlijeme na povrch musaky.
Posypeme strouhankou a peCeme 40 minut.
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