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Suroviny

Porce: 4

- Brambory saldtové malé 750 g
- Morska sul 1.5 1zice

- Klobésa chorizo 100 g

- Slanna 125 g

- Olivovy olej 2 1zice

- Cesnek 3 strouZek

- Petrzelka sekana 0.5 svazek

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Brambory omyjeme za pomoci kartacku a varime v silné osolené vodé 20 minut. Pak je slijeme.

Klobasu chorizo a slaninu nakrajime na tenké platky a opeceme v malém mnozstvi oleje. Priddme
cesnek a opikdme jesté 1 minutu. Primichame petrzelku a vSe priddme k bramboram.

Brambory osolime a na sporaku hrncem potrasame tak dlouho, az se vSe dobre promisi.
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