Pecena Sunka s pomerancovou kurcickou
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Suroviny

Porce: 4

- Sunka v celku 800 g

- Pomerancova zavarenina ( asi 300g ) 1 sklenice
- Pomerancova stava 2 dl

- Bilé vino 2 dl

- Hrebicek 1 hrst

. Cerstvé mlety ¢erny pepi na dochuceni 1 $petka
. Kousky pomerancové kury na ozdobeni 5 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Sunku na povrchu natezeme thlopii¢né z jedné i druhé strany na &étverecky velké asi 1 x 1 cm a do
prusecika napichdme hrebicky. Vlozime ji do pekacku, prelijeme zavareninou rozmichanou s vinem a
pomerancovou Stavou, zakryjeme a nechame odlezet do druhého dne. Zakryty pekacek se Sunkou
vlozime do trouby vyhraté na 170°C a peceme asi 30 minut. Pak pekacek odkryjeme a Sunku
dopeceme za ob¢asného prelévani vypecenou Stavou, aby ziskala barvu. Hotovou Sunku muzeme
jesté dochutit ¢erstvé mletym peprem a podavame ji ozdobenou kousky pomerancové kury.

Poznamka:

Odlezet pres noc
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