Zivanska pecené

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

- Krkovice 4 platek

- Klobésa 2 ks

- Cibule 1 ks

- Brambory 4 ks

- Anglicka slanina 8 platek

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Kmin 1 Spetka

- Sladkd mleta paprika 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: PecCeni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Na alobal dame par kapek oleje a dame platky brambor. Osolime a okminujeme. Na maso dame
cibuli na kolecka, pulku klobasy a nahoru dva platky slaniny. Nakonec baliCek zaprasime Spetkou
papriky a zabalime do uzlicku. Pe¢eme na 200 stupnu asi 60 minut.
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